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Stand:10/16         PRODUKT- 
          INFORMATION 
 

Steaker-Reiniger 
Alkalisches Reinigungsmittel 
 

• entfernt wirkungsvoll Fett und Eiweiß 

• netzend, Schmutz emulgierend und dispergierend 

• geeignet für die Reinigung von Steakern, Streifenschneidern, Knochen-sägen 

und Fleischwölfen 
 

Produktart 
 

Steaker - Reiniger ist ein hochalkalisches Reinigungsmittel mit ausgeprägtem Fettlöse- und  
Netzvermögen zur Reinigung von Steakergeräten u.ä. zur Entfernung von auch gealterten und/oder 
denaturierten Fett- und Eiweißanschmutzungen. Durch die schmutzquellenden und –dispergierenden  
Wirkstoffe werden die Schmutzschichten gelöst und/oder abspülbar. 
 

Inhaltsstoffe:  Anionische und nichtionische Tenside, organische Komplexbildner, Alkalihydroxid 
 

Wirkungsweise und Anwendung: 
 

Durch die kombinierte Wirkung der im Steaker-Reiniger enthaltenen Alkalihydroxide, Silikate und Tenside 
werden Eiweiß und Fett hydrolysiert, peptisiert´, emulgiert und/oder in der Reinigungslösung dispergiert. 
 

Die zu reinigenden Geräte, wie z.B. Steaker, Streifenschneider, Knochensägen und Fleischwölfe, werden 
demontiert und die Bauteile in eine 3 bis 5 %ige Lösung von Steaker-Reiniger für einige Stunden, 
vorzugsweise über Nacht eingelegt. Nach der Entnahme aus dem Reinigungsbad werden die Bauteile 
gründlich mit Wasser abgespritzt. Die Verwendung von warmem Wasser für das Ansetzen des 
Reinigungsbades beschleunigt die Schmutzablösung und verbessert das Reinigungsergebnis. 
 

Technische Informationen 
 

 Aggregatzustand Hellbeige, niedrigviskose 

Flüssigkeit 

 Dichte 1,14 g/cm
3 

 

 pH-Wert [1 %ige Lsg. bei 20 °C] 12,0   

 Leitwert [1 %ige Lsg. bei 20 °C] 6,82 mS/cm  

 P-Wert  [0,1 N HCl/10 ml 1 %ige Lsg.] 2,8 ml  

 Titrierfaktor 0,36 Methode 1  
 
Lagerung   frostempfindlich ab – 5 °C. 
Gebinde:   Art.-Nr. 30101 315 05 Kanister 5 ltr. 
Ökologie   Steaker-Reiniger entspricht den Bestimmungen des WRMG und der  
    Tensidverordnung, seine organischen Bestandteile sind biologisch abbaubar. 
Sicherheit Die Gefahren- und Sicherheitshinweise entnehmen Sie bitte dem EU-

Sicherheitsdatenblatt Kapitel 2. 
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Der Text dieser Produktinformation entspricht dem aktuellen Stand unserer technischen Kenntnisse und Erfahrungen und 
soll Sie nach bestem Wissen und Gewissen beraten. Er ist jedoch aufgrund der Vielseitigkeit von Arbeitsweise, 
Materialbeschaffenheit und Anwendung keine rechtlich verbindliche Zusicherung bestimmter Eigenschaften. 


